
B E I S P I E L A N G E B O T

Le Pomm Feinkost & Catering - Handwerkstraße 1 - 18069 Rostock - Tel. 0381 -121 8004 - info@lepomm.de

für eine Hochzeit im Garten mit 70 Personen 

Ablaufplanung
10:00 	Shuttle der Gäste zur Kirche

11:00 	 Trauung 

12:00 	 Abholung mit Oldtimer und Shuttle

13:00 	 Sektempfang 

14:00 	Zeesboot fahren

16:00 	Kaffeetafel / Hochzeitstorte / Freizeit / Musik

20:00 	Abendessen

21:30 	 DJ / Musik / Tanz

0:00 	 Feuerwerk / Mitternachtssnack

Catering			 
- Sektempfang			 

- Kaffeetafel			 

- Hochzeitsbuffet				  

- Mitternachssnack	 	

Serviceleistungen								      
Unsere Personalleistungen rechnen wir nach tatsächlichem Zeitaufwand ab. Die angenommenen Stunden sind 
geschätzt um Ihnen eine Kalkulationsgrundlage zu geben.

- 1 Veranstaltungsleiter		  09-22 Uhr

- 4 Servicemitarbeiter  		  12-01 Uhr	

- 2 Köche				    16-00 Uhr	

- 1 Küchenhelfer			   16-00  Uhr	

- 2 Hands für Auf- und Abbau		

- 1 x Transport Le Pomm					   

- 1 x Transport Mitarbeiter
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Cateringstruktur
- 1 Küchen- und Buffetstruktur						    

- 1 Getränkebuffet	

- 1 Cocktailbar leuchtend							     

- 9 Tafeltisch d = 150 cm  			 

- 70 x Geschirr / Besteckset	

- 70 x Gläserset			 

- 9 Tischdecke d = 240 cm			 

- 20 Tafeltuch weiß 130 x 220 cm	

- 5 Stehtische mit Hussen

Zeltbau
- 2 x Zelt „Domizil“ mit Verbindung, Auslegware in einem Zelt, Kasetten-

   boden in dem anderen

- Festzeltgarnituren mit Husse für Kaffeetafel

- Küchenzelt 400 x 800 cm

- 70 Polsterstühle					   

- 70 Stuhlhussen			    

- 6 Liegestühle

- 2 Loungegarnituren

Lichtgestaltung	 							     

- LED Bodenleuchten für Wegeflächen, Zelt, Bäume

- Lichterketten

- Fackeln zum See

- Weiße Opalkugeln leuchtend

Musik / kultur / Unterhaltung
- Pianospieler zur Kaffeetafel

- DJ mit Tonanlage

- Mitternachtsfeuerwerk

- Schmetterlinge fliegen
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Sektempfang
- Gänselebertrüffel mit Pumpernickel

- Räucheraal mit Pflaume in Armagnac

- Gamba mit Gazpacho

- Sandwiches mit Frischkäse und Shisokresse

- Sandwiches mit Pastramischinken und Senfdressing

- geeiste Früchte mit Schokolade

Kaffeetafel
Kuchen und Tortenbuffet:

- Hefekuchen mit Streuseln

- Kirsch-Charlotten-Torte

- Stachelbeer-Baiser-Torte

- Schokoladentorte

- Erdbeertorte

- Mohntorte

- Teegebäck

- Schlagrahm

Getränke

- Kaffee, Tee

- Milch, Menagen

Hochzeitsbuffet 
Vorspeisenbuffet:

- Matjesvariationen

- knackige Gartensalate mit mariniertem Boddenzander 

- gebratenes Gemüse und alter Balsamico

- Knoblauchkartoffeln mit Kräuteraioli  

- Carpaccio vom Weideochsen mit Zitronendressing und frischen Pilzen

- rosa Kalbskeule mit konfierten Tomaten

- Landbrot, Olivenöl, Fassbutter, Fleur de Sel

Suppen:

- Kräftige Kalbskraftbrühe mit frischem Gartengemüse, Tafelspitz und 

   frischen Kräutern

- geeistes Gurkensüppchen mit Zitronen-Olivenöl und Büsumer Krab-

   ben
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Hauptspeisen à la Carte:

- rosa gebratenes Bürgermeisterstück mit geschmortem Wurzelgemüse 

   und Kartoffelküchlein

- wilder Zander live gebraten mit Kartoffel-Fenchelgemüse und 

   Frühlauchschaum

- Pfifferlingsrisotto mit kretischem Olivenöl und gehobeltem Peccorino

Dessert:

- Erdbeersalat mit Basilikumeis

- Mousse au Chocolate mit Gewürzpflaume

- Ziegenkäseterrine mit schwarzen Nüssen und Honig

- Crème brûlée mit Tonka Bohne

Mitternachtssnack:

- Bouillabaisse

- Käseauswahl

- Rohmilchkäse, frisches Obst

- Butter, Apfel-Thymian-Schmalz und Steinofenbrot


